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MENU SERWOWANE

Cena obowiazuje dla grup od 20 o0séb. Podane ceny sa kwotami netto za osobg,
do ktérych nalezy doliczyé VAT. W cenie oferujemy wode niegazowana.
Pozostate napoje sa dodatkowo ptatne.




PROPOZYCJA I - 119 PLN

PRZYSTAWKA

Sledz matias podany na blinie gryczanym ze smazonym topinamburem,
musem z zielonego jabtka oraz marynowanym selerem

ZUPA

Barszcz czerwony z uszkami z kapusta i grzybami

DANIE GEOWNE

Karmazyn w sosie limonkowym, podany z risotto szafranowym
z blanszowanym szpinakiem oraz konfitowanymi pomidorkami cherry

PESER

Makowiec podany z purée sliwkowym i salsa orzechowa




PROFPOLYCIA L 139 PILN

PRZYSTAWKA

Tatar'z wgdzonej makreli podany na pumperniklu z zie]onym ogér](iem,
szalotka oraz pesto z rukwi wodnej

AR

(prosimy o) wybér jednej pozycji z poniiszych propozycji)

Consommé grzybowe ze smazonymi borowikami oraz pieczonymi
warzywami korzeniowymi
Barszcz czerwony z uszkami z kapusta i grzybami

DANIE GEOWNE

(prosimy o wybér jednej pozycji z ponizszych propozycii)

Sandacz podany na czarnej soczewicy, z purée z marchewki, dzikim brokutem,
espuma z palonego masta oraz oliwa szczypiorkowa
Poledwiczka wieprzowa z wedzona sliwka, owinieta boczkiem,
podana z kluskami slaskimi, musem z pieczonego buraka oraz chipsami z jarmuzu

DESER
(prosimy o) wybér jednej pozycji z poniiszych propozycji)

Sernik z bia%ej czekolady ze s%onym karmelem oraz musem z rokitnika
Kruche ciasto z karmelizowanym jabtkiem z cynamonem, réza oraz musem z rokitnika




PROPO Y CIALE - 159 BLIN

PRZYSTAWKA

Jesiotr we;dzony podany z ziemniakiem francuskim pieczonym w ziotach,
twarogiem cytrynowym oraz czarnym kawiorem

LU

(prosimy o wybér jednej pozycji z poniiszych propozycji)

Consommé grzybowe ze smazonymi borowikami oraz pieczonymi
warzywami korzeniowymi
Barszcz czerwony z uszkami z kapusta i grzybami

DANIE GEOWNE

(prosimy o wybér jednej pozycji z ponizszych propozycii)

toso$ w sosie szafranowym podany na truflowym purée z musem z zielonego groszku,
dzikim brokutem oraz marchewka baby
Policzki wotowe z gratin ziemniaczanym, purée z marchewki i brokut w ciemnym sosie

DESER
(prosimy o) wybér jednej pozycji z poniiszych propozycji)

Sernik z biatej czekolady ze stonym karmelem oraz musem z rokitnika
Kruche ciasto z karme]izowanym jab]fl(iem Z cynamonem, r0z3 oraz musem z rokitnika




MENU BUFETOWE

Bufet uzupetniany jest przez 3 godziny.
Podane ceny sa kwotami netto za osobe, do ktérych nalezy doliczyé VAT.
W cenie oferujemy wode niegazowana. Pozostate napoje sa dodatkowo ptatne.




PROPOZYCJA I - 169 PLN*

PRZYSTAWKI ZIMNE

SledZz matias w dwéch odstonach
Swiateczna satatka jarzynowa z majonezem
Ryba smazona z warzywami korzeniowymi w sosie pomidorowym

Pieczone miegsa i wedliny

AUIEA
(prosimy o wybér jednej pozycji z ponizszych propozyciji)

Barszcz czerwony z uszkami

Zupa gl‘ZYBOWH Z makaronem

DANIE GEOWNE

Filet z karpia w sosie cytrynowym
Morszczuk panierowany
Eskalopki z indyka w sosie zurawinowym

Pierogi z kapusta i grzybami

DODATKI

Ziemniaki opiekane z ziotami
Warzywa blanszowane
Wybér pieczywa
Masta smakowe
Marynaty

BUFET DESEROW

Makowiec
Ciasto piernikowe

Sernik z rodzynl(ami




PROPOZYCJA 11 - 179 PLN*

PRZYSTAWKI ZIMNE

~ Sledz matias w dwéch odstonach
Swiateczna safatka jarzynowa z majonezem
Ryba smazona z warzywami korzeniowymi w sosie pomidorowym
Pieczone miegsa i wqdliny
Roladki z indyka z musem orzechowym i suszonymi morelami

2R

(prosimy o wybér jednej pozycji z ponizszych propozycii)

Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa z makaronem

DANIE GEOWNE

Filet z karpia w sosie cytrynowym
Morszczuk panierowany
Esl(alopl(i 7 indyl(a W sosie zurawinowym
Roladki z polqdwiczki wieprzowej z wedzona $liwka owiniete boczkiem
Pierogi z kapusta i grzybami

DODATKI

Ziemniaki opiel(ane z ziotami
Kluski slaskie
Warzywa blanszowane
Wybér pieczywa
Masta smakowe
Marynaty

BUFET DESEROW

Makowiec
Ciasto piernil(owe
Sernik z rodzyn](ami




PROPGOZYC A I 199 PILN"

PRZYSTAWKI ZIMNE

~ Sledz matias w dwéch odstonach
Swiateczna safatka jarzynowa z majonezem
Ryba smazona z warzywami korzeniowymi w sosie pomidorowym
Pieczone miesa i we;dliny
Tatar z we;dzonej makreli z zielonym ogérkiem, szalotka i szczypiorl(iem
Jajka faszerowane musem tunczykowym

ZUPA

(prosimy o wybér jednej pozycji z ponizszych propozyciji)

Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa z makaronem

DANIE GEOWNE

Filet z tososia w sosie limonkowym
Karp smazony w biatym sezamie
Morszczuk panierowany
Eskalopki z indyka w sosie zurawinowym
Pierogi z kapusta i grzybami

DODATKI

Ziemniaki opie](ane z ziotami
Kluski slaskie
Pieczone warzywa korzeniowe
Warzywa blanszowane
Wybér pieczywa
Masta smakowe

Marynaty

BUFET DESEROW

Makowiec
Ciasto piernikowe
5 Sernik z rodzynkami
Swiateczny jabfecznik z cynamonem
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MENU SERWOWANE
POLACZONE Z BUFETEM

Podane ceny sa kwotami netto za osobe, do ktorych nalezy doliczyé nalezny VAT.
Bufet oferujemy grupom powyzej 20 0séb. Menu przewidziane jest na okoto 6 godzin.

Bufet uzupe}niany jest do 4 godzin. Napoje s3 dodatkowo pJfatne.
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PROPOZYCJAI- 229 PLN~

MENU SERWOWANE
PRZYSTAWKA

Gravlax z pstraga z musem koperkowym i kawiorowym sosem winegret

DANIE GEOWNE

Poledwiczka wieprzowa z wedzona sliwka owinieta boczkiem, podana z kluskami élaskimi,
musem z pieczonego buraka oraz chipsami Z jarmuzu

MENU BUFETOWE
PRZYSTAWKI

~ Sledz matias w dwéch odstonach
Swiateczna satatka jarzynowa z majonezem
Ryba smazona z warzywami korzennymi w sosie pomidorowym
Pieczone miesa i wgd]iny
Roladki z indyka z musem orzechowym i suszonymi morelami

ZATPA

(prosimy o wybér jednej pozycji z ponizszych propozycii)

Barszcz czerwony 7 uszl(ami
Zupa gl‘ZybOW(-l 74 makaronem

DANIA CIEPLE

Filet z karpia w sosie cytrynowym
Morszczuk panierowany
Eskalopki z indyka w sosie zurawinowym
Pierogi z kapusta i grzybami

DODATKI

Ziemniaki opie|<ane z ziotami
Kluski slaskie

Warzywa b]anszowane

DESERY
Makowiec

Ciasto piernikowe
Sernik z rodzynkami




PROPOZYCJA II - 259 PLN*

MENU SERWOWANE
PRZYSTAWKA

Tatar z fososia z satatka z ogérl(éw i jab’fek

DANIE GEOWNE

Udo kaczki confit z pomaranczami i rozmarynem, podane z purée z batatéw,
espuma z we;dzonych ziemniakow i jarmuzem z sezamem

MENU BUFETOWE
PRZYSTAWKI

> Sled? matias w dwéch odstonach
Swiateczna satatka jarzynowa z majonezem
Ryl:)a smazona z warzywami korzennymi w sosie pomidorowym
Pieczone migsa i wedliny

AR L
(prosimy o wybér jednej pozycji z ponizszych propozycii)

Barszcz czerwony z uszkami
Consommé grzybowe ze smazonymi borowikami oraz pieczonymi warzywami korzeniowymi

DANIA CIEPLE

Filet z karpia w sosie cytrynowym
Morszczuk panierowany
Eskalopki z indyka w sosie zurawinowym
Roladki z poledwiczki wieprzowej z wedzong $liwka owiniete boczkiem
Pierogi z kapustq 1 grzybami

DODATKI

Ziemniaki opiel(ane z ziotami
Kluski élaskie
Pieczone warzywa korzeniowe
Warzywa blanszowane

DESERY

Makowiec
Ciasto piernil(owe
Sernik z rodzynkami
Jabtecznik z cynamonem




PROPOZYCJA III - 299 PLN*

MENU SERWOWANE
PRZYSTAWKA

Carpaccio wotowe z karczochami, oliwkami, rukola i parmezanem

DANIE GEOWNE

toso$ w sosie szafranowym podany na truflowym purée z musem z zielonego groszku,
dzikim brokutem oraz marchewka baby

MENU BUFETOWE
PRZYSTAWKI

Sledz matias podany w dwéch odstonach: w kwasnej smietanie z zielonym jabtkiem
oraz w oleju z cebulg i maJeranklem
Sw1qteczna safatka j jarzynowa z majonezem
Pieczone miesa oraz wgd]my podane z zurawina, chrzanem, kiszonymi ogérkami
I marynowanymi grzybaml
Roladki z indy](a z musem orzechowym i suszonymi morelami
Tatar z we;dzonej makreli z zielonym ogérl(iem, szalotka i szczypiorkiem
Jajka faszerowane musem tunczykowym

ZUIPA

(prosimy o wybér jednej pozycji z ponizszych propozycji)

Barszcz czerwony z uszkami
Consommé grzybowe ze smazonymi borowikami oraz pieczonymi warzywami korzeniowymi

DANIA CIEPLE

Filet z fososia w sosie limonl(owym
Karp smazony w biatym sezamie
Morszczuk panierowany
Eskalopki z indyka w sosie zurawinowym
Pierogi z kapustq i grzybami

DODATKI

Ziemniaki opiekane z ziotami
Kluski élaskie
Pieczone warzywa korzeniowe
Warzywa blanszowane

PESHRY

Makowiec
Ciasto piernikowe
Sernik z rodzynkami
Jabtecznik z cynamonem
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