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MENU SERWOWANE

 Cena obowiązuje dla grup od 20 osób. Podane ceny są kwotami netto za osobę,
do których należy doliczyć VAT. W cenie oferujemy wodę niegazowaną.

Pozostałe napoje są dodatkowo płatne.



propozycja i - 119 pln

Przystawka

zupa

deser

danie główne

Śledź matias podany na blinie gryczanym ze smażonym topinamburem,
musem z zielonego jabłka oraz marynowanym selerem

Barszcz czerwony z uszkami z kapustą i grzybami

Karmazyn w sosie limonkowym, podany z risotto szafranowym
z blanszowanym szpinakiem oraz konfitowanymi pomidorkami cherry

Makowiec podany z purée śliwkowym i salsą orzechową



(prosimy o wybór jednej pozycji z poniższych propozycji)

 Sandacz podany na czarnej soczewicy, z purée z marchewki, dzikim brokułem,
espumą z palonego masła oraz oliwą szczypiorkową

 Polędwiczka wieprzowa z wędzoną śliwką, owinięta boczkiem,
podana z kluskami śląskimi, musem z pieczonego buraka oraz chipsami z jarmużu

propozycja ii - 139 pln

Tatar z wędzonej makreli podany na pumperniklu z zielonym ogórkiem,
szalotką oraz pesto z rukwi wodnej

Przystawka

zupa
(prosimy o wybór jednej pozycji z poniższych propozycji)

 
Consommé grzybowe ze smażonymi borowikami oraz pieczonymi

warzywami korzeniowymi
Barszcz czerwony z uszkami z kapustą i grzybami

deser
(prosimy o wybór jednej pozycji z poniższych propozycji)

 
Sernik z białej czekolady ze słonym karmelem oraz musem z rokitnika

 Kruche ciasto z karmelizowanym jabłkiem z cynamonem, różą oraz musem z rokitnika

danie główne



Jesiotr wędzony podany z ziemniakiem francuskim pieczonym w ziołach,
twarogiem cytrynowym oraz czarnym kawiorem

Przystawka

zupa
(prosimy o wybór jednej pozycji z poniższych propozycji)

 
Consommé grzybowe ze smażonymi borowikami oraz pieczonymi

warzywami korzeniowymi
Barszcz czerwony z uszkami z kapustą i grzybami

danie główne

propozycja iii - 159 pln

deser
(prosimy o wybór jednej pozycji z poniższych propozycji)

 
Sernik z białej czekolady ze słonym karmelem oraz musem z rokitnika

 Kruche ciasto z karmelizowanym jabłkiem z cynamonem, różą oraz musem z rokitnika

(prosimy o wybór jednej pozycji z poniższych propozycji)

 Łosoś w sosie szafranowym podany na truflowym purée z musem z zielonego groszku,
dzikim brokułem oraz marchewką baby

 Policzki wołowe z gratin ziemniaczanym, purée z marchewki i brokuł w ciemnym sosie



MENU BUFETOWE 

 Bufet uzupełniany jest przez 3 godziny.
Podane ceny są kwotami netto za osobę, do których należy doliczyć VAT.

W cenie oferujemy wodę niegazowaną. Pozostałe napoje są dodatkowo płatne.



propozycja i - 169 pln*

Śledź matias w dwóch odsłonach
 Świąteczna sałatka jarzynowa z majonezem

 Ryba smażona z warzywami korzeniowymi w sosie pomidorowym
 Pieczone mięsa i wędliny

PRZYSTAWKI ZIMNE

(prosimy o wybór jednej pozycji z poniższych propozycji)

 Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa z makaronem

Filet z karpia w sosie cytrynowym
 Morszczuk panierowany

 Eskalopki z indyka w sosie żurawinowym
 Pierogi z kapustą i grzybami

danie główne

DODATKI 
Ziemniaki opiekane z ziołami

Warzywa blanszowane
Wybór pieczywa
Masła smakowe

Marynaty

Makowiec
Ciasto piernikowe

Sernik z rodzynkami

bufet deserów

zupa



propozycja ii - 179 pln*

Śledź matias w dwóch odsłonach
 Świąteczna sałatka jarzynowa z majonezem

Ryba smażona z warzywami korzeniowymi w sosie pomidorowym
 Pieczone mięsa i wędliny

Roladki z indyka z musem orzechowym i suszonymi morelami

(prosimy o wybór jednej pozycji z poniższych propozycji)

 Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa z makaronem

Filet z karpia w sosie cytrynowym
 Morszczuk panierowany

 Eskalopki z indyka w sosie żurawinowym
Roladki z polędwiczki wieprzowej z wędzoną śliwką owinięte boczkiem 

 Pierogi z kapustą i grzybami

danie główne

DODATKI 
Ziemniaki opiekane z ziołami

Kluski śląskie
Warzywa blanszowane

Wybór pieczywa
Masła smakowe

Marynaty

BUFET DESERÓW
Makowiec

Ciasto piernikowe
Sernik z rodzynkami

PRZYSTAWKI ZIMNE

zupa



propozycja iii - 199 pln*

Śledź matias w dwóch odsłonach
 Świąteczna sałatka jarzynowa z majonezem

 Ryba smażona z warzywami korzeniowymi w sosie pomidorowym
 Pieczone mięsa i wędliny

Tatar z wędzonej makreli z zielonym ogórkiem, szalotką i szczypiorkiem
 Jajka faszerowane musem tuńczykowym

zupa
(prosimy o wybór jednej pozycji z poniższych propozycji)

 Barszcz czerwony z uszkami 
Zupa grzybowa z makaronem

Filet z łososia w sosie limonkowym
 Karp smażony w białym sezamie

 Morszczuk panierowany
 Eskalopki z indyka w sosie żurawinowym

 Pierogi z kapustą i grzybami

danie główne

DODATKI 
Ziemniaki opiekane z ziołami

Kluski śląskie
Pieczone warzywa korzeniowe

Warzywa blanszowane
Wybór pieczywa
Masła smakowe

Marynaty

Makowiec
Ciasto piernikowe

Sernik z rodzynkami
Świąteczny jabłecznik z cynamonem

BUFET DESERÓW

PRZYSTAWKI ZIMNE



MENU SERWOWANE
POŁĄCZONE Z BUFETEM

Podane ceny są kwotami netto za osobę, do których należy doliczyć należny VAT. 
Bufet oferujemy grupom powyżej 20 osób. Menu przewidziane jest na około 6 godzin. 

Bufet uzupełniany jest do 4 godzin. Napoje są dodatkowo płatne.



propozycja i - 229 pln*

Gravlax z pstrąga z musem koperkowym i kawiorowym sosem winegret

PRZYSTAWKI
Śledź matias w dwóch odsłonach

 Świąteczna sałatka jarzynowa z majonezem
 Ryba smażona z warzywami korzennymi w sosie pomidorowym

 Pieczone mięsa i wędliny
Roladki z indyka z musem orzechowym i suszonymi morelami

Polędwiczka wieprzowa z wędzoną śliwką owinięta boczkiem, podana z kluskami śląskimi,
musem z pieczonego buraka oraz chipsami z jarmużu

DANIA CIEPŁE 
Filet z karpia w sosie cytrynowym

 Morszczuk panierowany
 Eskalopki z indyka w sosie żurawinowym

Pierogi z kapustą i grzybami

ZUPA
(prosimy o wybór jednej pozycji z poniższych propozycji)

 Barszcz czerwony z uszkami 
Zupa grzybowa z makaronem

DODATKI  
Ziemniaki opiekane z ziołami

Kluski śląskie
Warzywa blanszowane

MENU BUFETOWE

Makowiec
Ciasto piernikowe

Sernik z rodzynkami

DESERY

danie główne

MENU SERWOWANE
PRZYSTAWKA



propozycja ii - 259 pln*

Śledź matias w dwóch odsłonach
 Świąteczna sałatka jarzynowa z majonezem

 Ryba smażona z warzywami korzennymi w sosie pomidorowym
 Pieczone mięsa i wędliny

Udo kaczki confit z pomarańczami i rozmarynem, podane z purée z batatów,
espumą z wędzonych ziemniaków i jarmużem z sezamem

Filet z karpia w sosie cytrynowym 
Morszczuk panierowany 

Eskalopki z indyka w sosie żurawinowym 
Roladki z polędwiczki wieprzowej z wędzoną śliwką owinięte boczkiem 

Pierogi z kapustą i grzybami

(prosimy o wybór jednej pozycji z poniższych propozycji)

 Barszcz czerwony z uszkami 
Consommé grzybowe ze smażonymi borowikami oraz pieczonymi warzywami korzeniowymi

Makowiec
Ciasto piernikowe

Sernik z rodzynkami
Jabłecznik z cynamonem

MENU SERWOWANE

DANIA CIEPŁE 

Ziemniaki opiekane z ziołami
Kluski śląskie

Pieczone warzywa korzeniowe
Warzywa blanszowane

DODATKI  

DESERY

MENU BUFETOWE

PRZYSTAWKI

ZUPA

Tatar z łososia z sałatką z ogórków i jabłek

PRZYSTAWKA

danie główne



Śledź matias podany w dwóch odsłonach: w kwaśnej śmietanie z zielonym jabłkiem
oraz w oleju z cebulą i majerankiem 

Świąteczna sałatka jarzynowa z majonezem 
Pieczone mięsa oraz wędliny podane z żurawiną, chrzanem, kiszonymi ogórkami

i marynowanymi grzybami 
Roladki z indyka z musem orzechowym i suszonymi morelami 

Tatar z wędzonej makreli z zielonym ogórkiem, szalotką i szczypiorkiem 
Jajka faszerowane musem tuńczykowym

propozycja iii - 299 pln*

Carpaccio wołowe z karczochami, oliwkami, rukolą i parmezanem

Łosoś w sosie szafranowym podany na truflowym purée z musem z zielonego groszku,
dzikim brokułem oraz marchewką baby

DANIA CIEPŁE 
Filet z łososia w sosie limonkowym
 Karp smażony w białym sezamie

 Morszczuk panierowany
 Eskalopki z indyka w sosie żurawinowym

 Pierogi z kapustą i grzybami

ZUPA

DODATKI 
Ziemniaki opiekane z ziołami

Kluski śląskie
Pieczone warzywa korzeniowe

Warzywa blanszowane

(prosimy o wybór jednej pozycji z poniższych propozycji)

 Barszcz czerwony z uszkami 
Consommé grzybowe ze smażonymi borowikami oraz pieczonymi warzywami korzeniowymi

MENU SERWOWANE
PRZYSTAWKA

danie główne

MENU BUFETOWE
PRZYSTAWKI

DESERY
Makowiec

Ciasto piernikowe
Sernik z rodzynkami

Jabłecznik z cynamonem
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